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ANTECEDENTES

. En el periodo 1982 — 1988 se realizd una
prospeccion de arboles élites en fincas
cacaoteras de San Fco de Macoris y Tenares

. En 1986 se ejecutd un proyecto financiado
por la Agencia de Cooperacion Alemana.
Con este iniciaron las investigaciones en el
area de manejo poscosecha y fermentacion
del cacao
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Logros

. Logros técnicos
Seleccion de recursos fitogenéticos de alto
rendimiento y calidad organoléptica.

Fuente: Libro Resultados de investigacion en

cacao 2004 y 5to Congreso SODIAF, 2007 y

&
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Alcance

. Areas objetivo: regiones cacaoteras y
otras con potencial de desarrollo
cacaotero.

. Actores involucrados: productores,
cooperativas/asociaciones, técnicos,
agroindustria,compradores y

exportadores

Principales Lonas Productoras de Cacao
n la Repiblica Dominicana
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Innovaciones Metodoldgicas

. Innovaciones Innovaciones Metodoldgicas

Elaboracién de pellets y
briquetas a partir de la
cascara del cacao

. Destacar un aspecto de
la misma.

Valor agregado

Reduccion de residuos y
aprovechamiento de
subproductos

Fuente: Proyecto Mescyt 2022 —3c1-118
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Alcance

. Empleo como materia prima a ser
utilizadas en otras producciones, como
combustible para la generacidon de energia
en calderas de biomasa y la obtencién de
productos de alto valor agregado como
alimento animal.

Fuente: Informe final proyecto MESCYT
2022 —3cl1-118
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

1. Estrategias de mejoramiento genético para el aumento de
los rendimientos y calidad del cacao en la Republica
Dominicana IDIAF / 2001 - 2012

Objetivo:
Aumentar los rendimientos y la calidad del cacao en la Republica
Dominicana mediante la generacién de tecnologias

Resultado:
e Seleccionado 53 arboles élites de alto rendimiento y atributos de calidad
organoléptica

= Dos clones con alta habilidad combinatoria
* Dos clones eficientes como patrones en la injertia de plantulas de cacao

= Tres clones (ML-4, ML-16 y ML-66) tolerantes a Phytophthora palmivora.

 Aumento de los rendimientos y calidad del cacao dominicano
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

2. Desarrollo de tecnologias de peletizacion y briquetado de la cascara de
cacao para su uso como fuente de energia renovable y alimento animal.
MESCYT 2022-3C1-118

Objetivo:

Desarrollar tecnologias a escala de laboratorio y piloto, econdmicamente
viables, de obtencion de pellets y briquetas, a partir de la cascara del
cacao, para su empleo como combustible y el desarrollo de productos de
alto valor agregado, dando solucion a un problema medio ambiental
provocado por los residuos de la cosecha del cacao.

Resultados:

Los principales resultados del proyecto fueron: Obtencién de pellets y
briguetas con propiedades mecanicas, composicion quimica y de
combustion que ofrecen una opcidon para agregar valor a los residuos
agricolas, permitiendo su utilizacion como biocombustibles sdlidos
densificados y contribuyendo a reducir el consumo de lefia. Asimismo, las
propiedades de los pellets elaborados permiten que estos puedan ser
usados en dietas para animales.
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

Resultados. Cont.

= Se determind el rendimiento de materia seca en % y
polvo o harina de cascara de cacao /kg de cascara seca.

= (Caracterizada morfoldgicamente la cascara de cacao.
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

Resultados. Cont.
= Determinada las caracteristicas fisicoquimicas de la
cascara del cacao.

= Realizado los estudios de peletizacion y briguetado a
partir de la cascara de cacao a escala de laboratorio
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

Resultados. Cont.

= Determinada la calidad de los pellets y briquetas
obtenidos a partir de la cascara del cacao

= Elaborado pellets y briquetas a partir de la cascara del
cacao

= Determinada las caracteristicas de pellets y briquetas
obtenidos a partir de la cascara de cacao para su uso
como combustible renovable.

= Determinada las caracteristicas de pellets y briquetas
obtenidos a partir de la cascara de cacao para su uso
como alimento animal..
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

3. Mejoramiento de los niveles de productividad y calidad del cacao mediante
la generacion y validacion de tecnologias. 2003- 2009

Objetivo:
Generar y validar tecnologias con la finalidad de eficientizar el manejo
agrondmico y poscosecha del sistema de produccién de cacao.

Resultados:

= Se determind el estado dptimo de madurez de la mazorca y el tiempo
optimo para la germinacion y desarrollo de plantulas de cacao.

= Se determind la frecuencia de riego y niveles de fertilizantes en el
desarrollo de plantulas de cacao.

= Control de ratas mediante el uso de tres materiales organicos. (Coco
rallado sin hervir y hervido con sal y semilla de aguacate rallada con maiz
molido).
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

Resultados. Cont.

= En plantaciones clénales se determiné (Distancia de siembra y numero
de ramas).

= Aumento de los rendimientos en mas de un 200 % con el uso de los
materiales organicos, estiércol de vaca y gallinaza.

= Se buscaron alternativas para el control de la maleza mano poderosa.

= Determinado el tiempo 6ptimo y numero de remociones en la
fermentacion del cacao.

= El uso de cajas y montones como métodos eficientes para alcanzar la
calidad en el cacao.

= Mejorada la calidad del secado mediante el uso de secaderos tipo tunel,
con ventilacion en techo y piso.
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

Resultados . Cont.

= Determinado los niveles de OTA (Ocrhatoxina A), en cacao de exportacion
y zonas de produccion.

= Determinado el contenido de los metales pesados toxicos en suelos,
semillas frescas, almendras secas y cascarillas de cacao en las
Asociaciones que producen cacao organico de la provincia Monsenor

Nouel.
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

4. Caracterizacion de los atributos de calidad del cacao del Municipio de
Castillo. ROIG AGRO CACAO y CONIAF 2012

Objetivo:
Caracterizar los determinantes de calidad del cacao del
Municipio de Castillo

Resultados:

Se caracterizd el cacao del municipio de Castillo y se

obtuvieron tres grupos clasificados como superior,
estandar y bueno
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

5. Caracterizacion del cacao de Loma de La Gallina, Yamasa para la
denominacion de cacao de hacienda. CONACADO, 2005 - 2006

Objetivo:

Caracterizar el cacao cultivado en Loma de La gallina,
mediante la evaluaciéon agrondmica y la identificacion de
atributos distintivos de la zona

Resultados:

Se caracterizo el cacao de Loma de la Gallina y se encontrd que

tiene potencial para la produccidon de cacao con denominacion de
hacienda.




el
Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

6. Mejoramiento de la elaboracion y comercializacion de
subproductos del cacao ( Theobroma cacao L .)

Objetivo:

Mejorar los procesos de elaboracion y presentacion de
subproductos del cacao en dos asociaciones de mujeres en
Republica Dominicana.

Resultados:

Mejorada la elaboracion y presentacion de los
subproductos del cacao que elaboran las asociaciones de
mujeres de los Naranjos, Castillo y Jaya, San Fco de
Macoris.
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

7. Mejoramiento de la productividad del cacao atraves de
escuela de campo en el Guaranal, Altamira.

Objetivo:
Capacitar a productores en el manejo de plantaciones de
cacao

Resultados:
= Renovadas 880 tas de cacao

= (Capacitados 44 productores en manejo
agronomico de plantaciones de cacao
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Listado de otros proyectos realizados del IDIAF durante los 25 anos

8. Evaluacion de tres densidades de plantacion y dos
arquitecturas de las plantas de cacao (Theobroma cacao
L.), provenientes de la reproduccion asexual /2005

Objetivo:

Evaluar el efecto de tres densidades de siembra y dos
arquitecturas de planta sobre la productividad de cacao en la
provincia Hermanas Mirabal

Resultados:

= Al segundo afio de evaluacién, la interaccion densidad por
arquitectura fue significativa. El rendimiento mayor se obtuvo con
1100 plantas/ha y dos ramas/plantas (3,839.6 kg/ha).

= Para la variable rendimiento, la arquitectura de la planta deja de ser
significativa a partir del tercer afo de evaluacion.

= La densidad de siembra tiene mayor influencia en los rendimientos
a partir del tercer ano.

= Al quinto afio, la densidad 1100 plantas/ha produjo los mayores
rendimientos (5,652.3 kg/ha).

= Con todos los tratamientos se obtuvo un rendimiento por encima
del promedio nacional (390 kg/ha).
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Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

Caracterizacién fisicoquimica de la cascara del Confeccion de pellets y briquetas de cascara de cacao para su
cacao dominicano.XX Congreso Internacional de empleo como combustible de calderas de biomasa.XX Congreso
Investigacién Cientifica. 2025 Internacional de Investigacion Cientifica. 2025

RESUMEN
RESUMEN
Confeechin de pellets ¥ brigoetas de cdscars de escas para so emples coma combustible de calderas de

Caracterizacion fisicoquimica de la ciscara de cacao dominicano o,

. . . . Marlen Ramil Mews®: Marisal Ventura Liper! Alejandro Abril Gowedler!,
Alejandro Abril?; Marisol Ventura Lopez!; Marlen Ramil Mesa?;
1-Inetinute Domindcano de Investgacrones Agropecuanas ¥ Forestales (IDIAF)
1-Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias v Forestales (IDIAF)
2= Universidad APEC (LINAPEC)
2- Universidad C( ©) El peletizade & &l process de fabncachbn de pellets. Eatos s conformsn como cilidros de pequeiias dinensiones
Lo pellets permiten transformar loa residucs de madern y otros cultnvos <n un combustible eficicnte. Son ficiles de

La Repiiblica Dominicana cuenta con grandes plantaciones de cacao (Theobroma cacac L) v es uno de mampular ¥ almsesnar ¥ con posibilidades de comercializar en el pals y comssimiz un fomdo exportable. Reducen la

los mavores productores de cacao orginico del mundo. La produccién anual de 70,000 t de granos de = dependencin en combustibles como el carthon, el peirélen y sm derivades de ongen famd, sin comtribnar al
cacao genera 700,000 t de residuos (1:10). lo que constituye un problema para el medio ambiente v la mcremento del efecte mvermadern, 2l constifuir una fuente de energia renavable. Las broquetas, son semejantes a los
salud humana. La cdscara de la mazorca de cacao se obtiene después de eliminar los granos de la fruta v pelletz, pern de mayar tnmafeo ¥ de diversas formns, dependiendo del equipo utilizade para e confeccion, Su

emplen es apropiado pam calderas de gmn tamado ¥ plantas de cogenerncion. En este tabajo. se mestran los

es el principal residuo En este rabajo, se muestran los resultados de la caracterizacién fisicoquimica de la i ; . ;

. . . . . .. resultados de la peletizacion ¥ briquetado de checarm de cacan mokida a escaln de plants pilobe ¥ s comparan con los
cascara del cacao amarj]]a Y I0ja respecivamente para eva.!ua.r sus pm]bl‘fs lap]]cacmnes_ Las estiindases interuscionales de calidad estalilecidos para estos productos, La confeecion de los peliets se realizb e el
determinaciones realizadas fueron humedad, extractivos, ceniza, celulosa, lignina. holocelulosa, Centro de Investigasionss de la Universidad Wacional Evangélica (UNEV) y las Briguetsas =u la Estaciom
hemicelulosa vy elementos quimicos (plomo, cadmio, calcio, magnesio, cobre, zinc, selenio y arsénico). Experimental Mata Larga, del Instingn Domnsicsno de Investigaciones Apropecusriss v Forestales (IDHAF), L

malida de la ciscam seca se renlizd com o molmo de martillos equipedo con oo motar de- 20HP y malla con
perfomciones de 3 mm. El Molmo de marhilos estd conectado con la peletizadorm medinnte un tromsportador de
tormilla, Los pellets se forman por In presion que ejercen los rodilios de la peletizadar sobre el mnterial par pasar

Los resultados obtenidos de la caracterizacion fisicoquimica de la cascara de cacao molida, mostraron que
no existian diferencias significativas en su composicién quimica v contenidos de elementos quimicos

entre los tpos de CﬁSlCEIa amarilla Y naranja, por lo que ISE promtd]amn los resultados para los dos l]]ZlJDS por los ngisjeroa de un molde de acero de & mm de diimetro, Los pellets s2 evnhumron de scoerdo n Ins nomms del
de cascara. El contenido de celulosa de las muestras analizadas estuvo en el orden de 55 %. El contenido Peller Fuel [nstingte. El difmsetro v lougirnd se determisaron con un veruisr. Bl eontenido de finos se detstumind
de lignina fue de 15.0 % v el de hemicelulosa de 21 %. Estos resultados muestran un alto contenido de veando uns malls d: 318 mm. La humedad usands non balanza con calentnomento TR Las brguetas s claboraron

utiizando s mdguana briquetadora, comprimicndo 1a chscara molida basta la matriz chidca, con polpes contumos,
& uma presida de 1200 kp'eim® v & s femperstura de 110 °C. Las vaniables evaluadas fisercan dismetro (mim),
fongitad (mm ). unsedad de entrada del material (%] ¥ poder caloifico (MPkg). Los resultados ¢l datmetro y Ia

compuestos organicos, lo cual es favorable para su empleo como combustible. El contenido de cenizas
fue del orden del 10%, lo cual es alto para la confeccién de pellets v briquetas de alta calidad, de acuerdo

al Pellet Fuel Instiate de Estados Unidos de América. El potencial calorifico obtenido es de 17,4 MI/kg, longimd promedio de los pelless ohtenidos faeron de 6.2 mom v 51,0 mm, respectivimente. En relacion can las
algo menor que el de los pellets de residuos de madera. Se concluve que la cdscara de cacao es wna hriquetns obienidas, las mismas tenen un tomafio promedio de 60 mm de diametro ¥ 360 mm de longuud. La
alternativa viable de materia prima con posibilidad de aplicacicnes industriales como fuente de biomasa bnsnedad fue de 11.6 % Leos valores de poder calorifico superior fueron de 17.3 ¥ 16.6 Mkg pora los pellets v las

briquetas respectivnmente. De acuerdo con los resubtados obtenidos, los pellets v bniguetns elabordos a partir de 1a
chagara de chcad cumplen con low exthndarss intermacionales para biocombustibles de calidad media
Palabras ¢lave: biocombastibles. densificacion. sesdieos agricolas, Biomasa vegetal

para su empleo como combustible renovable en calderas de biomasa; asi como en el desarrollo de
productos lignoceluldsicos.

Palabras clave. Composicioén quimica, biocombustibles, Potencial calorifico
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Caracterizacion del perfil sensorial de clones locales Development of bricking technologies for cocoa husk for
de cacao. XX Congreso Internacional de Investigacion use as a renewable energy source and animal feed.
Cientifica. 2025 Evento sobre sargazo, en la Universidad INTEC.. 2025
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Determinacion del rendimiento de materia seca vy Caracterizacion morfolégica de la cascara de cacao,
polvo o harina de la cascara del cacao. X1X Congreso

International de Investigation Cientifica. Universidad

del Caribe-UNICARIBE. 2024 RESUMEN

Caracterizacion morfolégica de la cascara de cacao

DE INVESTIGACIONES
AGROPECUARIAS ¥ FORESTALES

Q‘ INETITUTC! DOMINICANG Marisol Ventura Lopez!; Alejandro Abril Gonzalez? y Marlen Ramil Mesa?
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1-Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias v Forestales (IDIAF)

En la Republica Dominicana, el cacao (Theobroma cacao L.) es un cultivo de exportacion, con
una superficie sembrada de 152,000 ha, cuya tenencia se encuentra distribuida entre unos 36,000
productores. Desde el punto de vista ecologico, representa alrededor de un 12 % de la cobertura
boscosa del pais, sirviendo de proteccion a la mayoria de las cuencas hidrograficas (MA 2021).
La cdscara de la mazorca del cacao constituye una fuente de desarrollo, con potencial para
industrializacion, lo que permitiria la diversificacion de la industria cacaotera derivandose
ventajas economicas, sociales y medioambientales para el pais. De las cascaras se puede obtener
harina, la cual posee en su constitucion un bajo contenido de grasas, alto contenido en fibras y
compuestos fendlicos que pueden ser beneficiosos para la salud. Por lo antes expresado. se
realizé una investigacion con el objetivo de caracterizar morfolégicamente la cascara de cacao
para poder desarrollar nuevas aplicaciones. El estudio se realizo en el Centro de Investigaciones
de la UNEV, TECUNEV, y en los laboratorios de la Universidad Catolica del Maule, en Chile.
La caracterizacion de la morfologia y la superficie de las fibras de la cdscara se realizo
empleando microscopia Optica, microscopia electrénica de barride (SEM) y analisis de
imagetes. Las variables evaluadas fueron forma v didmetro de las fibras de la cdscara, superficie,
elementos fibrosos y no fibrosos. Los resultados de la morfologia de la cascara de cacao molida
obtenidos por microscopia optica muestran un didmetro equivalente promedio de 1.85 mm. La
distribucion del nimero de particulas en las cdscaras de cacao molida se ajusta a una distribucion
normal. Las imdgenes obtenidas por microscopia optica revelaron una superficie rugosa y forma
irregular de las patticulas; también colores diversos v una alta presencia de ticroporos en las
mismas. La imagen SEM de la cascara de cacao muestra las particulas en forma de laminillas en
la superficie. Ademads. indicé un alto contenido lignoceluldsico con disposiciones fibrilares
lineales. Se concluye que la cdscara de cacao molida muestra una estructura irregular, superficie
rugosa, presencia de elementos fibrosos y un alto nivel de ordenamiento de las fibras. Esto
podria ser de utilidad para su empleo como fuente fibrosa para diferentes industrias y como
componente en la formulacion de alimento animal
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Caracterizacion de las practicas de manejo de las plantaciones
de 90 familias cacaoteras seleccionadas en 3 areas de

produccion de cacao contrastadas a lo largo de la gradiente del
paisaje 2024
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Guia técnica para el mejoramiento de Ia Caracterizacion morfoldgica, quimica vy
productividad del cacao en Republica. 2017 organoléptica de clones de cacao
introducidos a Rep.Dom. 2016

i Guia técnica para su mejoramiento _
E y productividad en la Republica Dominicana
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Poster Perfil sensorial de clones de cacao ICS. Caracterizacion de los atributos de calidad el
2016 cacao del municipio de Castillo. 2014
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Seleccién de arboles de cacao (Theobroma cacao
L.) con caracteristicas de rendimiento e
indicadores de calidad. 2011

Genetic diversity, conservation, and utilization of
Theobroma cacao L.: genetic resources in the Dominican
Republic. 2012

Genet Resour Crop Eval
DO 1010075 I072 200 2-9860-4.

RESEARCH ARTICLE

Genetic diversity, conservation, and utilization
of Theobroma cacao L.: genetic resources

in the Dominican Republic

Edward J. Boza - Brelan ML Irish - Alan W. Meerow = Ceclle L. Tondo *
Orlamde A, Redrfguer - Marisol Vemura-Lapez - Jalme A, Gimez -
J. Michael Moore - Dapeng Zhang - Juan Carlos Motamayor - Raymond J. Schnell

Beceived: 2 December 2001 M Acemed: 14 May 2012
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Abstract Cacao { Theobnrmw cocenr L) is a signif-
jcant  agricultural commodity in the Dominican
Republic, which ranks |lth in the wodld for cacao
expors. To estimate genetic diversity, detemine
genetic identity, and identify any labeling ervors, 14
B5R markers were employed o fingenprint 955 inees
among cacan germplasm accessions and local Farmer
selections { LFS). Comparisons of hemoenymous plants
across plots revealed a significant misidentification
rane estimated tobe 4009 % for germplasm acoessions
and 174 % for LFS. The 14 S8Rs amplifiad 2 total of

Hlestranic su ry material  The anfine version af
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smplementiry maternl, which & avaikble to aborized wsers.
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LIT alkeles with a mean allelic richness of 836 alleles
por docus and average polymorphism  informaton
content {PIC) vale of 067 for e germplasm
collection. Similar levels of variation were detected
among the LFS where a wtal of 113 alkles were
amplified with amean of 8.07alleles per kocus and PFIC
of 057, The obsarved heteroeygosity (Hoe) was 067
fior the germplasm collection and 060 for LFS. Based
o Pl stion stroctune analysis 43.9 % of the germ-
plsm accessions and 72,1 % of the LFS ane predom-
inantly of the Amelnade ancestry. Among these
Amelonado, 51.7 % for the germplasm oollection and
506 % for LFS comesponded io Triniario hybeid
lineage. Criolloance siry was found in 7.6 and 9.5 % of
ihe germplasm sccessions and LFS, respectively. The
. Frung
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"IF - Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

= Determinacion de la habilidad combinatoria Especifica
de nueve clones de cacao. 2007
= Determinacion de la autocompactibilidad sexual de
clones de cacao. 2007
= Evaluacion de Ila resistencia a mazorca negra
(Phytophtora palmivora de 21 clones locales de cacao. Resultados de
|

Q
J
<

2007 : =y

= FEvaluacién de patrones en la injertia de plantulas de ”T“""“""i"ﬁ“'._‘ﬂ”
cacao. 2007 R

= Efecto del uso de abonos organicos en el rendimiento del
cacao. 2007

= Evaluacidon de materiales organicos en el control de ratas
( Rattus rattus) en fincas de productores de cacao. 2007

= Influencia de tipos de secaderos en la calidad del cacao.
2007

Marzo
2007
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- Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

Plegable sobre el cacao criollo y el trinitario. 2007 Plegable Evaluacion de patrones en la injertia
en plantulas de cacao. 2007

Conozca el
Cacao Criollo y
el Trinitario
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Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

Plegable sobre enfermedades devastadoras Plegable sobre manejo de cosecha vy
del cacao. 2007 fermentacion del cacao. 2007

Conozcay {9 L &I
. prevenga las £ WV
' enfermedades SRFEI. -

devastadoras ! -

del cacao
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Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

= Seleccidon de arboles de cacao (Theobroma cacao
L.) trinitario v criollo con atributos de calidad 2007

m  Caracterizacion de fincas cacaoteras en Loma de la
Gallina, Yamasa para la produccion de cacao de
hacienda. 2007

= Alternativas para el mejoramiento del cultivo del
cacao en la Republica Dominicana . 2007

i‘D D.Lqm
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1‘ - Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

= Seleccidon de arboles de cacao (Theobroma cacao
L.) nativo e hibrido de buena calidad vy
rendimiento. 2004

e Evaluacion de sustratos en el enrizamiento de
estacas de cacao.2004

= Madurez de las mazorcas y posicion de las semillas
en la germinacion y desarrollo de las plantulas de
cacao.2004

= Frecuencia de riego y niveles de fertilizacidon en el
desarrollo de plantulas de cacao. 2004

= Evaluacion de materiales organicos para el control
de ratas. 2004

= Alternativas de manejo de la maleza mano
poderosa ( Syngonium podophylum) en el cultivo
de cacao. 2004

= Evaluacion de la calidad del cacao en tres métodos
de fermentacion. 2004

= Contenido de metales pesados toxicos( niquel,
plomo, cobre, cadmio y magnesio) en el cacao de
Monseinor Nouel. 2004




Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

Listado de Publicaciones del IDIAF durante los 25 anos

Plegable sobre Método de reproduccion sexual o por Plegable sobre Método de reproduccion asexual o
semillas en cacao vegetativa en cacao
METODO DE REPRODUCCION METODOS DE REPRODUCCION
| SEXUAL O POR SEMILLAS EN ASEXUAL O VEGETATIVA DEL

CACAD | CACAO

PROGRAMA DE FROGRAMA DE
| INVESTIGACIONES EN CACAQ INVESTIGACIONES EN CACAO




% - Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF)

25 AiRos de
Innovacién y Compromiso
con la Agricultura Dominicana

Muchas Gracias




